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11 Mal Gold fiir_éi

Die Backerei Bathelt ist ein-
mal mehr unter den Top-Ba-
ckereien in ganz Osterreich!
Mit hausgemachtem Brot
und heimischen Zutaten
uiberzeugten Backermeister
Peter Bathelt und sein Team
beim 19. Internationalen
Brotwettbewerb und holten
11 Gold-Medaillen!

SCHWAZ/MUNSTER
Echtes, natiirliches Brot. Keine
Backmischungen und keine Fer-
tigteiglinge. Der vollige Verzicht
auf kiinstliche Zusatzstoffe... Die
urspriingliche und ehrliche Philo-
sophie der Biackerei Bathelt aus
Miinster wurde auch beim 19.
Internationalen Brotwettbewerb
2020 auf beeindruckende Weise
bestétigt!

,, Wir sind sehr stolz auf unser tol-
les Team in der Backstube, das es
geschafft hat, 22 Medaillen nach
Miinster zu holen!“, sagt Bécker-
meister Peter Bathelt.

Er fiihrt den fast 60-jahrigen Tra-
ditionsbetrieb in Miinster in der
3. Generation.

Zum ersten Mal, seitdem die Béa-
ckerei Bathelt beim Internationa-
len Backwettbewerb teilnimmt,
wurde sie auch mit dem Ehren-
preis ausgezeichnet.

,Damit dirfen wir uns zu den
zwolf besten Bickern Osterrei-
chs zdhlen!“, freut sich Bécker-
meister Bathelt.

Bei den 23 Einreichungen konn-
te sich die Backerei Bathelt iiber
elf Gold-, acht Silber- und drei
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Sensationell: Das Team von der Béckerei Bathelt konnte beim Brotwettbewerb elf Gold-

medaillen gewinnen!

Bronzemedaillen freuen.

Insgesamt 22 Medaillen

,,Ohne unser Team hétten wir das
nicht geschafft, vor allem trotz
dieser unruhigen Zeit und wih-
rend der laufenden Produktion®,
ist Peter Bathelt sichtlich stolz.

Und das kann er bei seinen Pro-
dukten auch sein: So gewannen
etwa der Schwarze Weggen, das
Sechskornbrot, das Kipferl, das
Dinkeleck, die Kaisersemmel,
die Nussschnecken, die Zimt-
schnecken, die Schaumrollen,

der Butterzopf, der Nuss-Strudel
und die Tiroler Zelten die Gold-
medaille!

Drei Standorte fiir Sie!

Die preisgekronten Backwa-
ren von Bathelt kdnnen an drei
Standorten gekauft werden:
Direkt bei der Béckerei in Miin-
ster (Entgasse 351) oder bei den
Filialen in Schwaz (Tannen-
berggasse 15 oder Franz-Josef-
Strale 1). Weitere Infos unter
www.baeckerei-bathelt.at

Tel.: 05337/8203

- Anzeige -

ckerei Bathelt!

Beim Brot-Wetthewerb konnte die Ba-
ckerei Bathelt unter anderem mit ihren
Schaumrollen oder mit dem Schwarzbrot

iiberzeugen. Fotos: Béckerei Bathelt



