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Im Vorjahr hat die Backerei Bathelt (Min- \ startete Prﬁt wurde von den mﬁiuh gemaﬂ und lie-
ster, Schwaz) erstmals Tiroler Bio-Weizen aus r* Eunden gt mml '."“"PR salitat, aus der Region,
Minster verarbeitet. Diese Idee war ein gro- story =7 ::.t'dug:re Epeﬂahtﬁanslui— :T;Eg:upu mmwﬁ

Rer Erlolg! Heuer geht das Projekt it ausge- ooyttt mischem Bio Weizen'™, erkliren  Sabine Bathelr

zeichneter MehHQualitat in die zweite Runde! Sabine und Peter Bathelt : ]
) Gebdck, Strudel, Zipfa...
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F km'md Tief. gingefahren die Cualitickontmol- pfe der Backerei Bathelr, die aus-
" ]]5 gg:l'l:lt*s hier micht! le shgecchlossen das Mehl ge- 5rJ1IiF.I_5].1'rJl muit Heulmlr_h und
I-]ia'gahtmg;umREgmahmtm mahlen. Heumilch-Butter produziert wer-
hack Quali :,Iheh-![elﬂ-ma]mnstm::h_a'm den
“hnwesmchts&lherm— Proben hener zanz ausgezeichnet, Brot und Gebick ans dem Mim-

einfach unglaublich fir umser Ge- sterer Bio-Mehl wird es bei der

chen machen wir es gar micht™
sagt Backenmedster Peter Bat-
helt im Gesprich mit dem FO-
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hiet. Dipses Niehl entspricht aster-
reichischer Prearminm-Ware. Tinse-
Te regiomalen Bauemn haben hier

Backersi Bathelf m Mimster nnd
Schwvaz mm voraussichilich bis
Weihnachten geben
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At der Verwendung won Mim-

sterer Bio-Weizen gebi die Finmna Erhslitich sind die Feinschme-

¥ clker-Backwaren in den Geschaf-
Bathelt noch einen Schrft wel- pep. ik fotar i e
Egmnahmm uﬁrmmmgﬁ e ' wnd Schowaz (Tannanberpesc.
nndsmd;ulz dass wir wieder ::muﬂm - ' se 15 im Widum v Franz-Tosef-
Bio-Weizen ans Mimster verar- dig] o Christien l -~ 5? 1}.].1:!’1151:111&_!533“7.!‘31:13
beiten dirfen. Dias mm Vorjahr ge-  Habinadr O L — i ol oder: www. baeckerei-bathelt.

Forarssichtiich bis Weilnschtan gibt as
i der Backerai Bathelt newn Brot und
Gaback ars boimischom Bie-Welma!



